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Repas sans viande : / Sr N « Robert, le camembert » t'informe :
Lundi : Poisson pané . Sais-tu que le camembert est le fromage ( Flichdlalb sertne )
mzrr‘i're('j-lasﬁxf :f;::ﬁli" le plus connu tant en France qu'a |'étranger ? Enaoer
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Rep’as sans porc : &*ﬁ - Il aurait i‘re mis au point en ‘1791 ( D ——
PrgsenICf: de porc par une fermiere normande, Marie Harel. - Boeuf : France
Sy Lors de la révolution frangaise, elle abrita un prétre, originaire de Meaux, \__- Veau : France J
Mercredi : Roti de.zi"de qui lui enseigna les techniques de fabrication du fromage de Brie.
au paprika C'est au XIXeéme siécle qu'il fut emballé
dans une bofte en bois de peuplier.

Le camembert voyagea ainsi a travers toute la France !

Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergenes suivants : céréales contenant du gluten (seigle, blé, orge, avoine, épeautre, kamut), crustacés, oeufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin et mollusques.
Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires, qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier et connaitre les conditions tarifaires spécifiques.




